AFTENKORT

FORRETTER

RESTAURANT FOREST

Cremet fiskesuppe tilsmagt med safran,
pernod og hvidlagg. Serveres med
pocheret rgdtunge og urter. 119,-

Vitello tonnato — rosa kalvefilet med tun-
creme, friterede kapers og friske urter. 129,-

Koldrgget laks med rygeostcreme, syltet
able og agurk, spred rug og urtesalat. 129,-

Forretter serveres med hjemmebagt focaccia,
pesto og smar.

HOVEDRETTER

DESSERTER

Gammeldags koldskal med

Aftenens hovedret udvalgt af kgkkenet
Ret og pris oplyses af tjeneren.

Beef Onglet med sommergragnt,
nye kartofler og kalveglace. 288,-

Duet af langtidsstegt svinebryst og mgrbrad
af sortfodsgris med sommergrgnt,
nye kartofler og lys urtesauce. 278,-

Helstegt redtunge med sommergrent
og nye kartofler. 298, -

Lubker Burger med saftig oksebgf i

smgrbagt brioche med smeltet cheddar,

sprad bacon, frisk grgnt og syltede

lzekkerier. Balanceret med tomatrelish.

Serveres med pommes frites og

cremet chilimayo. 175,-
Kan ogsa laves vegetarisk.

danske jordbeer. 98,-
Citronteerte med braendt marengs. 98,-
Lakridsbrownie med vaniljeiscreme. 98,-
BORNERETTER

Nuggets & pommes frites med gragnt,

ketchup og remoulade. 79,-
Fiskefilet & pommes frites med gragnt,

ketchup og remoulade. 79,-
Spaghetti Bolognese. 79,-
Bgrneburger med bgf, ost, bacon

og ketchup. Serveret med pommes

frites, dip og grent. 89,-

Fisk er fra Mallefisk pd havnen i Bennerup.

Nye kartofler og jordbeer er fra Det Lille Gartneri i Basland.

Kontakt personalet for information om indhold af allergene ingredienser.



