
A F T E N K O R T

R E S TA U R A N T  F O R E S T

Cremet fiskesuppe tilsmagt med safran,  
pernod og hvidløg. Serveres med  
pocheret rødtunge og urter.	 119,-

Vitello tonnato – rosa kalvefilet med tun- 
creme, friterede kapers og friske urter.	 129,-

Koldrøget laks med rygeostcreme, syltet  
æble og agurk, sprød rug og urtesalat.	 129,-

Forretter serveres med hjemmebagt focaccia,  
pesto og smør.

Aftenens hovedret udvalgt af køkkenet	
Ret og pris oplyses af tjeneren. 

Beef Onglet med sommergrønt,  
nye kartofler og kalveglace. 	 288,-

Duet af langtidsstegt svinebryst og mørbrad  
af sortfodsgris med sommergrønt,  
nye kartofler og lys urtesauce. 	 278,-

Helstegt rødtunge med sommergrønt  
og nye kartofler. 	 298,-

Lübker Burger med saftig oksebøf i  
smørbagt brioche med smeltet cheddar, 
sprød bacon, frisk grønt og syltede  
lækkerier. Balanceret med tomatrelish.  
Serveres med pommes frites og  
cremet chilimayo.	 175,-
Kan også laves vegetarisk.

Gammeldags koldskål med  
danske jordbær. 	 98,-

Citrontærte med brændt marengs. 	 98,-

Lakridsbrownie med vaniljeiscreme. 	 98,-

Nuggets & pommes frites med grønt, 
ketchup og remoulade.	 79,-

Fiskefilet & pommes frites med grønt,  
ketchup og remoulade.	 79,-

Spaghetti Bolognese.	 79,-

Børneburger med bøf, ost, bacon  
og ketchup. Serveret med pommes  
frites, dip og grønt.	 89,-

F O R R E T T E R

H O V E D R E T T E R

D E S S E R T E R

B Ø R N E R E T T E R

Fisk er fra Møllefisk på havnen i Bønnerup.
Nye kartofler og jordbær er fra Det Lille Gartneri i Basland.

Kontakt personalet for information om indhold af allergene ingredienser.


